SPEISEKARTE

Salzkrusten- Menti-Fleisch

Rindertatar / gebackener Chicoree / Quitte

*

Hausgemachte Tagliolini mit schwarzem Truffel
(optional)

*

Duett vom bayerischen Rinderfilet und Entrecote /
Pastinake/ Herbsttrompeten / Wirsing /

Portwein-jus
*

Halbflussiger Schokokuchen / Mandarine / Vanille-Eis

oder
bayerischer Rohmilchkdse / Tomatenmarmelade /
Sauerteigbrot

Preis pro Person 3 Gange 56,90 EUR
Zwischengang Optional 12,00 EUR

Unsere Brote, Nudeln sowie unsere Eissorten sind aus eigener Herstellung



SPEISEKARTE

Salzkrusten- Menti-Fisch

Ceviche von der bayerischen Garnele / Blutorange /
Macadamia / Tropea--Zwiebel

*

Saiblingskaviar / Sellerie/ Aioli / Schnittlauch / Eigelb
(optional)

*

Lachsforelle / geraucherte Kartoffelcreme /
Schwarzwurzel / Beete / Fisch-Veluté

*

Lavendel- Creme Brdlée / Birnen-Honig Sorbet
oder
bayerischer Rohmilchkdse / Tomatenmarmelade /
Sauerteigbrot

Preis pro Person 3 Gange 53,90 EUR
Zwischengang Optional 12,00 EUR

Unsere Brote, Nudeln sowie unsere Eissorten sind aus eigener Herstellung



SPEISEKARTE

Salzkrusten- Menii-Vegetarisch

KUrbistaler / Rotkraut / KUrbiskerne / Gartnerkresse

*

Risotto Venere / Ziegenfrischkdse / Granatapfel
(optional)

*

Zweierlei von der Marone / Spinat / Truffel
*

Topfenknodel / Schoko / Caramel / Zwetschge
oder
bayerischer Rohmilchkase / Tomatenmarmelade /
Sauerteigbrot

Preis pro Person 3 Gange 4990 EUR
Zwischengang Optional 12,00 EUR

Unsere Brote, Nudeln sowie unsere Eissorten sind aus eigener Herstellung



SPEISEKARTE

Vorspeisen

Rindertatar mit gebackenem Chicoree und Quitte
16,90 EUR

Ceviche von der bayrischen Garnele mit Blutorange,
Macadamia und Tropea-Zwiebeln

1590 EUR
KUrbistaler mit Rotkraut, Kirbiskernen und
Gartnerkresse

14,90 EUR
Hokaido-Kurbis Suppe mit Kurbiskernaol, Stor
und Attila-Kresse

12,90 EUR

Hausgemachte Tagliolini mit schwarzem Truffel

1590 EUR
Risotto Venere mit Ziegenfrischkase und Granatapfel

1590 EUR
Saiblingskaviar, Sellerie, Aioli, Schnittlauch, Eigelb

13,90 EUR

Unsere Brote, Nudeln sowie unsere Eissorten sind aus eigener Herstellung



SPEISEKARTE

Hauptspeisen

Duett vom bayerischen Rinderfilet mit EntrecOte,
gegart in der Heu-Meersalzkruste mit Pastinake,
Wirsing und Portwein-Jus

3590 EUR

Lachsforelle von der Koppelmuhle, gegart in der
Meersalzkruste mit geraucherter Kartoffelcreme,
Schwarzwurzel, Beete und Fisch-Veluté

32,90 EUR

Zweierlei von der Marone, gegart in der
Meersalzkruste, mit Spinat, schwarzem Truffel (und
Gemuse-Jus)

30,90 EUR

Unsere Brote, Nudeln sowie unsere Eissorten sind aus eigener Herstellung



SPEISEKARTE

Dessert und Kase

HalbflUssig gebackener Schokoladenkuchen,
Mandarine, Vanille-Krokant-Eis

14,90

Lavendel Creme Braleé mit Birnen-Honig-Sorbet

12,90
Topfenknodel, Caramel und Zwetschge

14,90
Erdapfel-Rosti, Espuma Bergkase, Quitte,
2 Jahrzehnte gereifter Balsamico

14,90
Variation vom bayerischen Rohmilchkase mit
Tomatenmarmelade und hausgemachtem
Sauerteigbrot

15,90

Unsere Brote, Nudeln sowie unsere Eissorten sind aus eigener Herstellung
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